
 
 

Q´s Küchenrally 
 

Traun4tler Rösti 
 

10g Alpenkaviar / Gebeizter Lachs / Crème frâiche  
36,00 
 

Wurzelfleisch vom Stör 
 

Gemüse Julienne / Shoju / Kren 
 

Grammel Knödel 
 

Veltliner Kraut / Biersafterl 
 

Hummerragout   
 

Purple Curry / Passionsfrucht / Kokos /  
26,00 
 

Lammkrone 
 

Bärlauch Polenta / Speckbohnen / Rosmarinjus  
 

Creme brûlée 
 

Werthers Echte Edition  
 

Menü 5 Gang (ohne Rösti) 84,00 
Menü 6 Gang (mit Rösti) 110,00 

 
  



 
 
 
 
 
 
 

Ceviche 
„Das Peruanische Nationalgericht“ 

 
Limette / Chili / Koriander 

Roter / Zwiebel / Erdnuss / Edelfisch  
16,00 
 

Hausgebeizter Lachs 
 

Orangen / Sesamöl / Rösti  
18,00 
 

Tempura von der Riesengarnele 
 

Zupfsalat / Yuzu Trüffel Dressing / Chili Mayonnaise 
17,00 
 

Grammel Knödel 
 

Veltliner Kraut / Biersafterl 
8,00  
 
 
 
 
 
 
  



 
 
 

Beef Tatar 
„Kalbin OÖ“ 

 
Kernöl / Chili / Parmesan 

18,00 
 

½ duzend Weinbergschnecken 
 

Knoblauch Kräuterbutter 
14,00 
 

Junger Blattsalat 
 

Büffelmozzarella 
Balsamico / Pesto 

Kirschtomaten 
9,00 
 

Rösti St. Moritz Style  
 

Beef Tatar / Crème Frâiche / 10g Alpenkaviar / Berner Rösti 
38,00 
 

Anti Pasti 
 

Italienische Salami / Parmesan / Anti Pasti 
Pesto / Balsamico / Büffelmozzarella 

14,00 
 
 
 
 

  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Französische Zwiebelsuppe 
„Nach einem Rezept von Alain Ducasse“ 

 
Käse Croutons 

8,00 
 
 

Cremesuppe vom kanadischen Hummer 
 

Cognac 
Gegrillte Jakobsmuschel 

12,00 

 
 
 
 
 
 
 
  



 
 
 

Der Zirbenfisch 
„Mein Signatur Dish seit 2020“ 

 
Nach einer alten Mühl4tler Garmethode  

in 4580 neu entdeckt 
Filet von der Lachsforelle 

geräuchert in der Zirben Schachtel 
 

Serviert mit Schnittlauchrahmkartoffeln 
Geschmorte Salatherzen Kernöl und Kren 

27,50 
 

Wurzelfleisch vom Stör 
 

Gemüse Julienne   
Shoyu (Kräftig japanischer Sud mit Sojasauce und Knoblauch) 

 Kartoffeln 
24,00 
 

Saibling im Ganzen  
 

Erdäpfel 
Bärlauch Butter / Zitrone 

23,00  
 

Kartoffelgnocchi  
 

Bärlauch / Büffelmozzarella / crème fraîche  
Sonnengetrocknete Tomaten  

18,00 
 
 
 
  



 
 
 
 
 
 
 

Duroc Schweinebauch 
 

Grammel Knödel / Veltliner Kraut / Biersafterl 
21,00 
 

Rosa Medaillons vom Salzwiesen Lamm 
 

Kürbis Linsen Curry 
griechischer Joghurt / Sesamreis 

21,00 
 

Zwiebelrostbraten  
 

Bratkartoffeln / Essiggurke / Röstzwiebel 
29,00 
 

Rinderfilet 250g 
 

Pfeffersauce / Speckbohnen 
Rosmarinkartoffeln  

43,00 
 
 
 
 
 
 
  



 
 
 
 
 

Lamm & Bärlauch  
 
 

Echte Rindssuppe  
 

Bärlauch Frittaten 
6,00 
 

gebackenes Kitz & Duroc Filet  
 

Petersilien Erdäpfel / Preiselbeeren 
22,00 
 

Duett vom Salzwiesenlamm 
Rosa Krone / geschmorte Keule 

 
Bärlauch Polenta / Speckböhnchen 

32,00 
 

Bad Ass Bolo  
Bolognese aus Lamm, Rind und Kalb  

 
Mit bester De Cecco Pasta, Bärlauch & Mozzarella  

14,00 
 
 
 
 
  



 
 
 
 

Knödel vom Bauerntopfen 
 

Butterbrösel / Zwetschkenröster / Bio Vanilleeis 
10,00 
 

Beschwipster Affogato 
 

Ristretto / Bio Vanilleeis / Amaretto 
7,00 
 

Crêpes Suzette  
  

Flambierte Orangen Sauce / Bio Golden Milk Eis  
10,00 
 

Sorbet Variation  
 

3erlei Bio Sorbet / Frische Früchte 
9,00 
 

2erlei Mousse von der Callebaut Schokolade  
 

Kokos / Passionsfrucht / Beeren 
10,00 
 

Käseauswahl  
5 Sorten gereifter Käse 

 
Chutney / Brot  

10,00 
 
 


