
 

 

Die Q Bar empfiehlt! 

 

Winzersekt Frizzante Love Bird 
Domäne Pöttelsdorf 

0,1l 6,00 

 

Prosecco Drusian Dru el Crû 
Wakis Spezialität aus Italien 

0,1l 6,00 

 

Martini Raspbeery ALKOHOLFREI 
Martini Vibrante & Fever Tree Raspberry Tonic 

10,00 

 

Porn Star Martini 
Vodka, Passionsfrucht, Vanille & Prosecco 

12,00 

 

Espresso Martini 
Ristretto Vodka & Kaluha 

12,00 

 

GRANDERWASSER 

 
Belebtes Wasser nach Johann Grander schmeckt wie frisch aus der Quelle. 

Es hält Lebensmittel länger frisch und verstärkt die natürlichen Aromen 

von Speisen & Getränken! 

Belebtes Wasser belebt auch jene, die es nutzen. Ein Lebens-Quell, der 

seine vitalisierenden Eigenschaften weitergibt und damit deutlich zum 

Wohlbefinden & der Entwicklung von Pflanzen, Tieren und natürlich 

Menschen beiträgt. 

 

Prickelnd oder still  

0,25l 1,50 

0,5l 3,00 

1l 5,00 

 

  



 

Q´s Küchenrallye 

 

 

Rösti St. Moritz 
Rösti / Beef Tartar / Crème fraîche  

 10g Osietra Alpenkaviar  

42,00 

 

Gänseleber (fois gras) 
Marille / Purple Curry  

18,00 

 

Trüffelgnocchi  
Parmesan Nussbuttersauce / frischer Sommertrüffel 

25,00 

 

Bretonischer Schwarzer Heilbutt 
Zitronen Kapernbutter / Petersilienkartoffeln 

Erbsenschoten 

36,00 

 

Überraschungsgang 
So viel sei verraten 

es gibt Fleisch im Hauptgang 

 

Lavacake 
Beeren / Vanilleeis  

14,00 

 

Käse 
Quer durch Europa 

16,00 

 

5 Etappen (ohne fois gras & Käse) 110,00 

7 Etappen 130,00 

 
Wir erlauben uns das Menü nur tischweise zu servieren. 

 

 



 

 

Beef Tatar 

 
Trüffelmayo / Kapern / Senfkaviar  

20,00 

 

 

Stracciatella vom Büffelmozzarella  

 
Confierte Mandeln / Mango 

Gepickelter Zwiebel 

18,00 

 

 

Gebackene Steinpilze 

 
Sauce Tartar 

Kapern / Schnittlauchöl 

20,00 

 

 

Rösti St. Moritz  

 

Beef Tartar / Crème Fraîche / Rösti 

 10g Osietra Alpenkaviar  

42,00 

30g Osietra Alpenkaviar 

90,00 

 

 

Junger Blattsalat 

 
Rohkost / Gepickeltes / Hausdressing / Kürbis Krokant 

8,00 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tom Kha Gai  

 

Maishendl 

Kokos / Chiliöl 

Koriander 

10,00 

 

 

Cremesuppe von der Kirschtomate  
 

Büffelmozzarella  

Pesto 

10,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

 

Fledermaus vom Voralpenschwein 

 
Trüffelpolenta / Kalbsjus 

Steinpilze 

32,00 

 

 

Tagliata di Manzo   

 
Black Angus Rumpsteak 

Rucola / Parmesan / Tomaten 

32,00 

 

 

Rosa Maisentenbrust  

 
Gelbes Thaicurry / Asiagemüse 

Jasminreis  

29,00 

 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb 

 
Petersilienerdäpfel 

Ribisel 

27,00 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Filet vom Loch Duart Lachs 

 

Gegrilltes Saisongemüse / Rosmarinkartoffeln 

Pesto Rosso 

32,00 

 

 

Rinderfilet 200g 

 

Pfeffersauce / Grillgemüse / Pommes 

46,00 

 

 

Linguine 

 
Safran Rieslingsauce 

Miesmuscheln / Kirschtomaten 

25,00 

 

 

Trüffel Gnocchi 

 
Nussbutter Parmesansauce 

Frischer Sommertrüffel 

25,00 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

Knödel vom Bauerntopfen 

 
Butterbrösel / Vanilleeis / Röster 

12,00 

 

 

Beschwipster Affogato 

 
Ristretto / Vanilleeis / Amaretto 

9,00 

 

 

Sorbet Variation 

 

3erlei Bio Sorbet 

10,00 

 

 

Lavacake 

 
Vanilleeis / Beeren 

14,00 

 

 

5 Sorten gereifter Käse 

 
Quer durch Europa 

16,00 

 

 

 

 

 

 


